
OBJECTIF :

Garder une
salinité adaptée
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Plus la charge de norovirus infectieux est élevée,
plus le processus de purification est prolongé
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PURIFICATION LONGUE

Pomper de l’eau exempte
de contamination

Rester au maximum en
circuit fermé et ne pas
réaliser de compléments
d’eau

QUALITÉ DE L’EAU

GARANTIR LA SANTÉ DES CONSOMMATEURS

PURIFICATION LONGUE QUALITÉ DE L’EAU

COMMENT L’ATTEINDRE ?

GESTION DU RISQUE NOROVIRUS
QU’EST-CE QUE LE NOROVIRUS ?

Virus d’origine humaine, responsable de la

gastro-entérite aigüe (GEA) chez l’Homme.

Les contaminations des coquillages peuvent

survenir en cas de déversements d’eaux

usées traitées ou non traitées vers le milieu

marin, en période d’épidémie de gastro-

entérite.

En cas d'ingestion de coquillages
contaminés, il existe un risque de TIAC

(Toxi-Infections Alimentaires Collectives).

LE NOROVIRUS N'EST EN AUCUN CAS LIÉ À L'ÉLEVAGE DES HUÎTRES,

PUISQU’IL N'EST PAS NATURELLEMENT PRÉSENT DANS L'EAU DE MER. 


